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Les Pates Vivantes ont été fondées en France en 2007. Nous avons aujourd’hui trois restau- 2
rants, tous spécialisés dans l'art culinaire du Nord de la Chine. Appréciés et recommandés »
par les médias, nous sommes reconnus pour la qualité de nos plats de pates fraiches faites

a la main sans ingrédients chimiques, nos portions généreuses et la variété de notre carte.

Nos chefs, formés aux meilleures écoles de cuisine chinoises, vous convient a venir décou- 3
vrir leur sélection de recettes et de sauces inimitables qui raviront votre palais!

YOP1/14.00€ ((

=&—H&m|

Nouilles pimentées Shaanxi "Trio de saveur"
(Sauce tomate et oeufs/boeuf/chou de Shanghai)
Original oil spilled noodles " Three in one" (Tomato
egg sauce/stewed beef/Shanghai cabbage)

OB®®

The Pates Vivantes was founded in France in 2007. Today we have three restaurants, all spe-
cializing in the culinary art of northern China. Appreciated and recommended by the media, we
are known for the quality of our fresh handmade pasta dishes without chemical ingredients,
our generous portions and the variety of our menu. Our chefs, trained in the best Chinese
cooking schools, invite you to come and discover their selection of recipes and inimitable sauc-
es that will delight your palate!

YOP2/ 14.00€ ( (
BAAEPIHIAE

Nouilles pimentées Shaanxi a
I'agneau au cumin et légumes
Original oil spilled noodles with
lamb and vegetables

OO®

Nos chefs diplomés des meilleures écoles de cuisine Un savoir-faire traditionnel et familial
en Chine

Le bloc de pate est fait sur place, exclusivement avec de la farine de blé, des ceufs frais, de
I'eau et une pointe de sel ; il ne subit aucun additif ni traitement visant a accélérer le proces-

sus de maturation. SP10/13.00€ ( (

BHREFEFmEaiCSmE

Soupe de nouilles a I'agneau
(ou au boeuf) et kimchi
supplément viande +3€
Kimchi lamb (or beef) noodles
plus meat +3€

0Ol

The pasta base is made on the premises, exclusively with wheat flour, fresh eggs, water and a
pinch of salt; it is all completely free from food additives and from maturation process.

CN9 /13.00€

HFERE - \
Cheese nouilles aux crevettes et { & y ‘

champignons

supplément Saint-Jacques/Cala-
mars +2€

Cheese noodles with shrimps and .
mushrooms . B

A e : b - ; L : plus scallops/squid +2€
Pates préparées uniquement avec de la Bouillon d’os, de beeuf et de poulet frais, préparé chaque jour D@D

farine, des ceufs, de I’eau et du sel pour vous




Supplément de nouilles+ 4.50€
Noodles supplement + 4.50€

#EE

Nouilles ceintures
Broad noodles

“HmE
Nouilles fines
Thin noodles

Soupes de nouilles

Noodles soup

@
SP2/12.00 € W ;
ERESH
Soupe de nouilles aux légumes de neige
et haricots de soja

Noodle soup with soya beans and “ snow vege-
tables ”

Oe®®

44

SP6/15.00 €
IKEBEE
Fruits de mer “touchent le cie
( crevettes, seiches, saint-jacques , soupe de
nouilles trés pimentée)

Seafood “in the sky” with noodles ( shrimps, cut-
tlefish, saint-jacques, very spicy noodle soup )

OOe®G®

sps/13.00€ (((

KEFHNE

Beoeuf “touche le ciel“avec pates

( Soupe de nouilles trées pimentée )
Beef “in the sky” with noodles

( very spicy noodle soup )

0]6]6;

\ .H: &
SP3/12.00 € ﬁ

PR ZE
Soupe de nouilles avec poitrine de porc et
feuilles de moutarde

Pork belly noodles soup with mustard leaves

O3 ©

SP4/13.00 €
AFYM_E
Soupe de nouilles aux crevettes

et asperges

Noodle soup with prawns and asparagus

OQE@®®

AEF 1300 N

BEACERE .
‘Nouilles “fagon Nord-Ouest”
agneau, aubergine, pimefjt ve
with'lamb, aubergine, ... reid]
green chili peppers and onions

Noodles “ cooked in the-Nqﬂh-‘M/@SteTn'-Way #5

-
SP1/12.00 €
HEISEER
Nouilles sauce a la tomate et aux ceufs
(supplément sauce porc zhajiang +2€)
Noodles in tomato sauce and eggs
(with zhajiang pork sauce +2 €)

OE®
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" Soupe de nouilles aux coquilles

R

SP7 /14.00 €

saint-jacques et deux piments
Noodle soup with scallops , green
and red chili peppers

D2O®




Menu classigue

Uniquement le midi
Traditional Menu at lunch time only

Entrée + Plat Starter+ Main dish

N1/N2/N3/N4 13.00 €

Entrée au choix Starter to choose

TBPIERIG X 4 PN EES
Jiaozi au poulet x4  Tempuras de légumes
Jiaozi with chicken x 4  Vegetables tempuras
©) 0J©)

Plat au choix
Main dish to choose

N1/11.00 €
=MEPIHIE
(BIN=xZE+2€, FBINA+2€)

Soupe de nouilles au beeuf
Spécialité de Lanzhou
Beef noodle soup speciality of Lanzhou

OE®

N3/11.00€ (
KEEE

Nouilles au porc sauce soja (zhajiang)

avec différents légumes

Noodles with pork and mixed vegetables in soy-
bean sauce (zhajiang)

Slightly spicy

Speciality of Lanzhou

OE®

T Faitmaison Prixnets TTC  Service compris

Supplément de nouilles + 4.50€
Noodles supplement + 4.50€

TS “Hm
Nouilles ceintures Nouilles fines
Broad noodles Thin noodles

\h
3
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NI + 2€ HNsaEE + 2€
Supplément ceuf au plat + 2€  Supplément oeuf parfumé cing
With fried egg + 2€ _ épices +2€
® Chinese five-spice egg +2€
n4pE + 3€
Supplément boeuf +3€
with beef +3€

N2/11.00€ ((
T P
(BINXZE+2€, BHNPI+2€)

Soupe de nouilles au beeuf
pimentée
Spicy beef noodle soup

OIOIGMW)

N4/11.00€ (
TREERREIS L
Nouilles au poulet a la sauce de
truffe et sésame, avec différents
Iégumes (chaudes ou froides au
choix)

Noodles with chicken and vege-
tables in truffle and sesame sauce
(served warm or cold)

OEeE®OOm

Menu nourlles sautées

Uniquement le midi

Stir-fried noodles menu at lunch time only
N5 /14.00 € N6 / 15.00 €
N7 /15.00 € N8 / 15.00 €

>

(@)
Entrée au choix g
Starter to choose IEAENE X 4 PN EE INEEE + 2€
Jiaozi au poulet x 4 Tempuras de légumes Supplément ceuf au plat + 2€
Jiaozi with chicken x 4 Vegetables tempuras With fried egg + 2€
O oS ®

Plat au choix
Main dish to choose

N5/12.00 € N6/ 13.00 € IN/o1.3:00 €

KERRE ¢ W BRZERE KBRS

Nouilles sautées
avec légumes et poulet

Nouilles sautées
avec légumes et porc
Stir-fried noodles Stir-fried noodles Stir-fried noodles
with vegetables (vegetarian) with pork and vegetables with chicken and vegetables
OeO®® OeEW O

Nouilles sautées
avec légumes (végétarien)

N10/ 14.00 €

N8 /13.00 €

KBRS KO BRSEEFPIE K ERSERSPIE
Nouilles sautées (INE3 D1/, hN2€) Nouilles sautées
avec légumes et beeuf Nouilles sautées avec légumes et crevettes avec légumes et canard
Stir-fried noodles Supplément saint-jacques / calamars + 2€ Stir-fried noodles
with beef and vegetables Stir-fried noodles with prawn and vegetables with duck and vegetables
0Je) With scallops / squid + 2€ OO

OO®G®O
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V4/8.50 € JEdtxE 2
Légumes chop-suey “yan bei”

( tofu parfumé, champignons noirs,
ceuf, ciboulette, soja ) ( végétarien)
Vegetable chop-suey “yan
bei” ( tofu, black mushrooms, egg,
chives, soy sprouts ) ( vegetarian )
®

V2 /8.50€ FENEXE 9
Chou de Shanghai
aux champignons parfumés
( végétarien)
Shanghai cabbage with fragrant
mushrooms ( vegetarian )

V7 /850 € FTnEE o
Chou-fleur sauté aux tomates
Stir-fried cauliflower with tomatoes

—TJ Faitmaison Prixnets TTC Service compris

V1 /850 €

Brocolis sautés au deux
champignons
Stir-fried broccoli with two
mushrooms

V5 /8.50 € AEBEMNHEE 0
Tiges d’ail chinois sautées avec ceuf
( végétarien)
Stir-fried chinese garlic stalks
with eggs and black mushrooms
( vegetarian ) ®

Plats au wok

Wok dishes

BIR Riz nature / White rice +2.50€

im BE@E Pates / Noodles +4.50€

.
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A#ER=1% 2 V3 /8.50 € EXEEF‘%’(( 0
Tofu de “mapo”
( tradition du Sichuan ) ( végétarien)
“Mapo” tofu

( Sichuan tradition ) ( vegetarian )

®

V6 /8.50 € ¥EimnF o(
Aubergines sautées, sauce soja
( végétarien)

Stir-fried aubergines with soy
sauce ( vegetarian )

V8/850€ FRIET (|
Haricots verts sautés aux piments
Dry-fried string beans with chili pepper

PO1/9.50€ @%%Ilﬂ((
Poitrine de porc
sautée et piments verts
Stir-fried pork belly with
green chili peppers

B1 /9.50€ BEFK4HE ((

Beeuf sauté avec
piments verts et tofu sec
Stir-fried beef with dry tofu and
green chili peppers

J3 /1050 € =Rer (
Crevettes aux arachides style
Kung Pao
Shrimp kung pao style with
peanuts

@®

P2 /9.50 € sIsE (

Poulet sauté aux haricots noirs,
poivrons et pousses de bambou
Stir-fried chicken with black
beans, peppers and bamboo

Sprouts
®

PO2 / 9.50 € BHXIF
Aubergines sautées au porc
haché
Stir-fried aubergines with
minced pork

J1 /10.50€ Z=Zi4F
Crevettes au gingembre et poireaux
Prawns with leeks and ginger
@

B2 /9.50 € mWEEP (
Beoeuf au curry
Curry beef

J2 / 950 € FEGEKER P1/9.50 € mreT (((
Tiges d’ail chinois Poulet aux piments
sautées au boeuf Spicy chicken

Stir-fried chinese ®

garlic stalks with beef

Y2 / 10.50 € #sEm ((
Sauté d’agneau au cumin
Stir-fried lamb flavored with cumin




Marinated cabbage salad (sichuan)

S4/6.00 €
HESRE (0

Tofu aux ceufs de cent ans

Tofu with century egg
GIW)

S12 /6.00 €
KIEEHIE
Duo de salade (laitue iceberg et
chou rouge)
Duo salad (iceberg salad and red
cabbage)

S1/6.00 €
AR pIES

S17/ /.00 € y
Filets de poulet aux légumes a la
sauce de truffe et sésame Starters

Chicken breast fillets with vegetable
salad served with truffle and

sesame sauce
®w

S21/6.00 €

o( EXES 0
Salade de chou mariné (Sichuan)

Salade de légumes de neige
et haricots de soja
Snow vegetables and soya
beans salad
©)
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S6/6.00 €

( BNEHE
“Carpaccio de beeuf” chinois Salade de concombre et

Chinese “beef carpaccio” de méduse

® @ Jellyfish and cucumber salad
@)

55 /7.00°€
=43

S7 /6.00 €

S2/6.00 €
WERENSS 2 mprE 2 (

Salade de haricots verts a la
sauce de truffe et sésame
String beans salad in truffle and Black mushrooms and pea-
sesame sauce nuts salad

) ®

et arachides

Salade de champignons noirs

S9 / 6.00€ (
$10/10.00 €
B EEAS

Niangpi (salade de pates) Canard croustillant
Spécialité de Lanzhou

Crispy duck
Niangpi (noodle salad) Special- 010)6)
ity of Lanzhou
0JO10)

S11/7.00€
BAEE YEHIE

Nems au poulet x 4

Fried chicken rolls x 4

13/7.00 €

Bouletttes frites de riz au sésame
Fried rice balls with sesame
0 DO®

S3/6.00 €

S15/6.00 €
rRGH 2 IEPIRLE

Croustades au potiron Jiaozi au poulet
Pumpkin crisps Raviolis pékinois grillés au poulet
D6 Fried Pekinese dumplings with chicken

.

S31/ 6.00 €
RABHE 9

Tempuras de légumes
Vegetable tempura
O3

S14/2.00 €/ piece

=
CEuf parfumé aux
cinq épices
Chinese five-spice egg
®®

S20/10.00 €
PN EEN2
Crevettes fagon tempuras
Shrimp tempura
(0e©)

e N
Fait maison -




Entrée + Plat

P at; a“ ""z Starter + Main dish

Uniquement le midi / Lunch menu

Plats au riz / Rice dishes

Entrée au choix
Starter to choose

b

ABEERNE X 4 PNEES INEEE +2€
Jiaozi au poulet x 4 Tempuras de légumes Supplément ceuf au plat + 2€
Jiaozi with chicken x 4 Vegetables tempuras With fried egg + 2€
@ 0J©) ®

Plat au choix
Main dish to choose

R1/11.006 % R2 /11.00 €
AR =R (

Poulet aux légumes
Jiangbao et riz nature
Chicken with jiangbao
vegetables and white rice

Poitrine de porc sautée aux
champignons et riz nature
Stri-fried pork belly with button
mushroom and white rice

©)
R67/12.00 €
EHERHSIR
Canard croustillant et riz nature
Crispy duck and white rice =
OE® s : ;
7 ’\
R5 /11.00 €

TR
Beoeuf au curry et riz nature
Curry beef and white rice

Pour les enfants de moins de 12 ans
Only for children under 12 years old

Kids menu rEntrée + Plat

Starter + Main dish

Entrée au choix
Starter to choose

)

\h
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- N
AEPIERIE X 2 YeEE EAV INEEE + 2€
Jiaozi au poulet x 2 Néms Croustades au Supplément ceuf
Jiaozi with chicken x 2 Nems potiron au plat + 2€ With
@ ©J6) Pumpkin crisps fried egg + 2€
0J©) ©)

Plat au choix
Main dish to choose

ME1 nEghsnit4mmE 10.00€  »

Nouilles au beeuf a la sauce tomate et au fromage
Noodles with beef and tomato sauce served with
grated cheese

OGO

<« ME2 spgrbmE 12.00 €

Nouilles sautées avec Iégumes et poulet
Stir-fried noodles with chicken and vegetables

OGO

Information Allergenes :

() Céréales () Crustacés (3 CEufs () Poissons (B Arachides ® Soja @ Lait
Fruits & coque 9@ Céleri Moutarde (D) Graines de sésame (2 Anhydride sulfureux

@3 Lupins Mollusques



IIs aiment Leg /%?te; vivartes et ils le disent !

Biére Beer

IR LEBIB T 55 e e P e e o PE e T L e tr r P L oy T Pt T RPN 4.00 €

They like Les Péates Vivantes and they declare it !

CREREZLBA P NBEAFTAGD L/

&he New Pork Times

Xiao Rong Coutin lifted, pulled and slammed the dough, until it
morphed into a web of noodles that stretched wide in her arms.
They were plunged into boiling water,drained as soon as they be-

came springy and chew.

II!IL I.hiﬁl.l

Ma banquiére aime la cuisine asiatique, je lui donne donc ren-
dez-vous dans un restaurant un peu différent ce qu’elle imagine :
« les pates vivantes » ... Je n’oublierais jamais ce moment, ce jour
ol ma banquiére est devenue ma presque meilleure amie. Tout ¢a,

grace a un restaurant.

FOODING|

c’est une pépite(...) D’exquises soupes pimentées .

|Foutard

Des pates fraiches tout simplment excellentes.

Autres boissons other drinks

Wi (R et o ton s s o b B ey E e Y Yy RSt e St 4.00 €
SemPElEering | SUe s mssnmomos o oo e LT L LT TP T TP PTOPPON S P s s el 4.00 €
Cocr-Colk, Gk 0 (Sl e e oot oo oo E L TPy P RO SN s 0L = 4.00 €
FERE (| SO oo e e e et e Fe s oo o o e DD PP POPOU S N ey, S0 e O 4.00 €
U SK oA G e (2 0 C [ B e R e r s e e e e e 3.00 €
Sl A A A S (2 ) € ) e e e e o R e oa 3.00 €
iThER ertdo Ut e Al AS NS s s s e TS =i Mt i - e Fo L 3.00 €
W an g e or) iRt helg|acelSUC e Rl G e e s i e 3.00 €
it eSO Al (B0 R e e e e el e e s e 3.00 €
Cafe sl Cal N E R e o = e N ey ML e, e e Ry Ry e 250 €

BOI;‘”JOI/(J’ Drinks

Apéritifs Aperitif

Kir (GlB e e e e i S s 4.00 €
VS R I s e it 4.00 €
Martiniblan ol c s mit et f T e 4.00 €

ViNs rouges redwine e poner

75¢/ 50c/
V] erlo et e e e AMOR S e 8.00 €
(Meriot /GP OC Saint-Fau/let vignobles)
e R e ferariesensninernnaes AOJ0IE e 8.00 €
(/GP OC Saint-Faulet vigrnobles)
37.5¢/ 75c/
Cotes-du-Rhone ........cccceceveiieeeciienns i12:00-€= "= 18.00 €

( Cores-al Rh0ne AOP rouge Viedes Vigrnes Saint-Faulet vigrnobles,)

B o s e e s 180065 - 28.00 €
(Brouly AOP rouge vigrnerons aes Ma/sons Newves )

SfeNlonde

i un cuisinier filant en forglear viduese un calimogon de
péte, presternent transformé en une longue pelote, base de
soupes et de nouilles soutées, & la fois tendres et

consistantes. »

Vins blancs white wine e piper

75¢c/ s0c/

VinideipaysidUGardes s e AO0ETs 8.00 €
(Gard /GP Blanc Sant-Fauet vignobles )

Chardonnay o e s T e o Tt 18.00 €

//G/D ocC Blanc Sa/bf-Paz//ez‘/ [.w.]pour un amét nouilles wivantes
37.6¢/ 75¢/ HAVRUTLUK,

S AN C Ol ettt s s T ORI S TCAE. 18.00 € ...... 28.00 €

(Saricerre AOP blarnc Domarine ae /a Ross/grole )

Vins rosés Rosé o =

Coteaux d’Aix-en-Provence ............ 1200 s 18.00 €
( Colteaux o Ax-en-Frovence AOP rose Dormarine Nais)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. 3 0

de PARIS

Telrama”

Dres gestes ancestraux amples et précls

Defaoe" to(’ Desserts

& N\
soivi".;*?m\

u Tout le monde se régale au coude & coude de
grands bols de nouilles servies en soupe agrémentées
de lomelles de beeuf ow de porc, de cive et de
corlandre. Les pdtes & la farine de blé sont fabriguées
sur place, & la vue de tous, un grand spectacle qui
donne dans I'instant l'envie de s'attabler .

& On admire la confection des nowilles géantes
avant de céder au plaisic des pétes ou boeuf
sauce chalflang ou avbergines a la wWaade mu
wok, Les ravialis frits sont délectables, »

Le Journal
du Dimanche

& Ext-ce que Passielte vaut le
spectacle !
On dit owl, sans hésiter ! »

= Des pdtes frofches tout
simplement excellentes »

« Des spécialités hautement recommandées »

Gl aCE e OIS ST Ul O X e e e e e e e e Lo D 5.00€
( thé vert / sésame noir / chocolat / vanille / mangue / coco )

B NS ] Sl Re]o) rmntitorom oo e E o oo b R o E TN TP A PP Pt ey R e s Vst S 5.00 €
GatealdaROMAISH (3 DICCESEH) e e e e T e R e e 5.00 €

FIGARO
SCOPE

# Toujours aussi habile & tricoter, in situ,
'imparables pdtes fraiches »

j6tit fute

.uk.com

“The aftertaste  mingling  corignder,  mustard
greens, beons, celery. soybeans, cooked beef and
of course wheat pasta is alse fascinating.”

« Le combat est féroce mais & chaque bouchée
on est hewreux de ce quion o ottrapé. v
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& Les Pates Vevantes
U EE DT X

3, Rue de Turbigo 46, Rue du Faubourg-Montmartre 9, Rue Merciere
75001 Paris 75009 Paris 69002 Lyon
01401308 04 01452310 21 04 72 41 7000

[ £] lespatesvivantes

www.lespatesvivantes.net



