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N7 Les Pites Vevantes
U EE DT X

Les Pates Vivantes ont été fondées en France en 2007. Nous avons aujourd’hui trois restau-
rants, tous spécialisés dans l'art culinaire du Nord de la Chine. Appréciés et recommandés
par les médias, nous sommes reconnus pour la qualité de nos plats de pates fraiches faites
a la main sans ingrédients chimiques, nos portions généreuses et la variété de notre carte.
Nos chefs, formés aux meilleures écoles de cuisine chinoises, vous convient a venir décou-
vrir leur sélection de recettes et de sauces inimitables qui raviront votre palais!

The Pates Vivantes was founded in France in 2007. Today we have three restaurants, all spe-
cializing in the culinary art of northern China. Appreciated and recommended by the media, we
are known for the quality of our fresh handmade pasta dishes without chemical ingredients,
our generous portions and the variety of our menu. Our chefs, trained in the best Chinese
cooking schools, invite you to come and discover their selection of recipes and inimitable sauc-
es that will delight your palate!

Nos chefs diplomés des meilleures écoles de Un savoir-faire traditionnel et familial
cuisine en Chine

Le bloc de pate est fait sur place, exclusivement avec de la farine de blé, des ceufs frais, de
I'eau et une pointe de sel ; il ne subit aucun additif ni traitement visant a accélérer le proeces
sus de maturation.

The pasta base is made on the premises, exclusively with wheat flour, fresh eggs, water and a
pinch of salt; it is all completely free from food additives and from maturation process.

Péates préparées uniquement avec de la Bouillon d’os, de beeuf et de poulet frais, préparé chaque
farine, des ceufs, de I’eau et du sel jour pour vous



Nouveautes
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YOP2/ 16.00€ ( (
BEAFEPIHIRE

Nouilles pimentées Shaanxi a
I'agneau au cumin et Iégumes
Original oil spilled noodles with

lamb and vegetables
0J6)6)

CN@9 / 13.00€

HFERZ T E

Cheese nouilles aux crevettes et
champignons

supplément Saint-Jacques + 3€
Cala-mars + 3€

Cheese noodles with shrimps and
mushrooms

plus scallops + 3€ squid + 3€
0IOIOIOIU)

#

YOP1/15.00€ ((

=E—HRE

Nouilles pimentées Shaanxi "Trio de saveur"
(Sauce tomate et oeufs/boeuf/chou de Shanghai)
Original oil spilled noodles " Three in one" (Tomato
egg sauce/stewed beef/Shanghai cabbage)

Oe®

SP10/14.00€ ( (
HREXEFEmEaCY-mm
Soupe de nouilles a I'agneau
(ou au boeuf) et kimchi
supplément viande +3€
Kimchi lamb (or beef) noodles
plus meat +3€

De®



Supplément de nouilles+ 4.50€
Noodles supplement + 4.50€

#E A

Nouilles ceintures Nouilles fines
Broad noodles Thin noodles

Soupes de nourlles

Noodles soup
SP2/12.00 €

N “' %—H—

SP5/14.50 € (((

- SP3/13.00€

© SP4/14.50 €

—T—3 Faitmaison - Prix nets TTC  Service compris



SP7 /16.00 €

e amE ((

Soupe de nouilles aux coquilles
saint-jacques et deux piments
Noodle soup with scallops , green
and red chili peppers

DQEE® o

SP1/13.00 €
BINSEH o
Nouilles sauce a la tomate et aux ceufs
(supplément sauce porc zhajiang +3€)
Noodles in tomato sauce and eggs

(with zhajiang pork sauce + 3¥€)
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¢ Supplément de nouilles + 4.50€
M e” a C/ aff ’ 7 ” e Noodles supplement + 4.50€

Uniquement le midi ST YT
Traditiona/ Menu at /unch tlme only Nouilles ceintures Nouilles fines
Broad noodles Thin noodles

Entrée + Plat Starter+ Main dish

N1/N2/N3/N4 14.50 €

Entrée au choix Starter to choose

SBPIERIG X 4 PEES NEeE +2.5€ NxZE +2.5€

Jiaozi au poulet x4  Tempuras de légumes  Supplément ceuf au plat + 2.5€ Supplément oeuf parfumé cinqg

Jiaozi with chicken x 4  Vlegetables tempuras With fried egg + 2. 5€ ~ epices +2.5€
Chinese five-spice egg +2.5€

O] 0J©) ®
4R + 3€
) Supplément boeuf +3€
Plat au choix with beef +3€

Main dish to choose

N1/12.00 €
=MA-PIRIE

Soupe de nouilles au beeuf

Spécialité de Lanzhou

Beef noodle soup speciality of Lanzhou
OE®

N3/12.00€ (

YEEmE

Nouilles au porc sauce soja (zhajiang)

avec différents légumes

Noodles with pork and mixed vegetables in soy-
bean sauce (zhajiang)

Slightly spicy

Speciality of Lanzhou

OE®

=T Faitmaison Prixnets TTC  Service compris

N2/12.00 € ((
LT P

Soupe de nouilles au beeuf
pimentée
Spicy beef noodle soup

OeEO

N4 /12.00 € (
IREE R ENS LT

Nouilles au poulet a la sauce de
truffe et sésame, avec différents
Iégumes (chaudes ou froides au
choix)

Noodles with chicken and vege-
tables in truffle and sesame sauce
(served warm or cold)

OEAEG®OMm



Menu noutlles sautées

Uniquement le midi

Stir-fried noodles menu at lunch time only N5 /15.50 € N6 / 16.50 €

" Entrée + Pl — N7 /16.50 € N8 / 16.50 €
- ntree + Plat  Starter+ Main dish N9 /16.50 € N10/17.50 €

Entrée au choix

Starter to choose ISR X 4 PN EES iErEE + 2.5€
Jiaozi au poulet x 4 Tempuras de légumes Supplément ceuf au plat + 2.5€
Jiaozi with chicken x 4 Vegetables tempuras With fried egg + 2.5€
@ OO ®

: Plat au choix
5 Main dish to choose

~Nouilles sautées ~ (mmy/smEmse,. A\ es sautées

avec légumes et beeuf Nouilles sautées avec légumes et crevettes avec Iégumes et canard
Stir-fried noodles Supplément saint-jacques + 3€ calamars + 3€ Stir-fried noodles
with beef and vegetables Stir-fried noodles with prawn and vegetables with duck and vegetables
0]6) With scallops + 3€ squid +3€ OeE®M

OQEEL®



V4 /950 € s 2

Légumes chop-suey “yan bei”

Plats au wok

Wok dishes

HYR Riz nature / White rice +3.00€

HME Pates / Noodles +4.50€

(tofu parfumé, champignons noirs, vi/ 9:00 € ,DREEZ% 9 V3 /9.00€ ﬁiéé}%‘( ( 9
ceuf, ciboulette, soja ) ( végétarien ) Brocolis sautés au deux Tofu de “mapo”
Vegetable chop-suey “yan champignons ( tradition du Sichuan ) ( végétarien )
bei” ( tofu, black mushrooms, egg, Stir-fried broccoli with two “Mapo” tofu
chives, soy sprouts ) ( vegetarian ) mushrooms ( Sichuan tradition ) ( vegetarian )
8 ®
V2 /9.00 € H#ENEX 9 V5 /9.50 € AESEMHERE 2 V6 /9.00 € k¥ ﬁ(
Chou de Shanghai Tiges d’ail chinois sautées avec ceuf Aubergines sautées, sauce soja
aux champignons parfumés ( végétarien) ( végétarien)
PP Stir-fried chinese garlic stalks Stir-fried aubergines with soy
( végétarien) ; ,
) ) with eggs and black mushrooms sauce ( vegetarian )
Shanghai cabbage with fragrant (vegetarian ) o
mushrooms ( vegetarian ) ®
V7 /9.00 € EEELL o(( V8/9.00 € FRIUEZ o ((

Spicy Cauliflower
Chou-fleur épicé

Haricots verts sautés aux piments
Dry-fried string beans with chili pepper

=T Faitmaison Prixnets TTC Service compris



PO1/ 1M1.0€ IEI%%I’»S((
Poitrine de porc
sautée et piments verts
Stir-fried pork belly with
green chili peppers

B1 /11.0€ xEFH4+m ((

Boeuf sauté avec
piments verts et tofu sec
Stir-fried beef with dry tofu and
green chili peppers

®

J1 /11.50€ Z%4F

Crevettes au gingembre et poireaux

Prawns with leeks and ginger
@

PL1 / 10.50€ sFeT (((
Poulet aux piments
Spicy chicken

®

PO2 / 11.0€ BXmF
Aubergines sautées au porc
haché
Stir-fried aubergines with
minced pork

®

B2 /11.0 € Mg (
Beeuf au curry
Curry beef

J2 /11.50€ ZiReF (
Crevettes aux arachides style
Kung Pao
Shrimp kung pao style with
peanuts

16

PL2 /10.50€ fa=E=/38H
Stir-fried chicken with snow pea
Poulet sauté aux haricots plats

B3/ 11.0€ HEFENHRA
Tiges d’ail chinois
sautées au boeuf
Stir-fried chinese
garlic stalks with beef

J3 /11.50 € FEEES (
Stir-fried squid with asparagus
Calamar sauté aux
asperges

Y2 / 12.00 € #HEm ((
Sauté d’agneau au cumin
Stir-fried lamb flavored with cumin



$17/8,00 €
AT AREIEL

Filets de poulet aux légumes a la

Entrees

sauce de truffe et sésame Starters
Chicken breast fillets with vegetable
salad served with truffle and
sesame sauce
®W
S1/6.00 € S21/6.00 €
THER o EXEE 0
Salade de chou mariné (Sichuan) Salade de légumes de neige
Marinated cabbage salad (sichuan) et haricots de soja
Snow vegetables and soya
beans salad
©)

S4/7.00€ S5/8.00 € S6/8.00 €

RESE (o Bl ( =ENsE

Tofu aux ceufs de cent ans “Carpaccio de beeuf” chinois Salade de concombre et
Tofu with century egg Chinese “beef carpaccio” de méduse
® ®0 Jellyfish and cucumber salad
)
S12 /7.00 € S7 /7.00¢€ S2/7.00¢€
HEELC 0 MRERENES 0 mkE 2 (
Kailan leaves salad with Salade de haricots verts a la Salade de champignons noirs
almonds sauce de truffe et sésame et arachides
Salade de feuilles de kailan String beans salad in truffle and Black mushrooms and pea-
etamandes sesame sauce nuts salad
W) ®



S10/11.50 €
EERHS
Canard croustillant
Crispy duck
OE®

S13/8.00 €
BRAEE

Nems au poulet x 4
Fried chicken rolls x 4
0J©;

S3/7.00 €
ARG 2

Croustades au potiron
Pumpkin crisps
0J©)

S11/7.00€
¥z
Bouletttes frites de riz au sésame
Fried rice balls with sesame
OION)

S$194-/.00€
PETAEENL

Jiaozi au poulet
Raviolis pékinois grillés au poulet
Fried Pekinese dumplings with chicken
Q)

S$31/ 7.00 €
RATHE 9

Tempuras de légumes
Vegetable tempura
0J6)

S14/2.50 €/ piéece

PR
CEuf parfumé aux
cinq épices
Chinese five-spice egg
®®

S20/11.50 €
PN
Crevettes fagon tempuras
Shrimp tempura
0]0]©)

i N
Fait maison e ]



Entrée + Plat

Fats au riz

Starter + Main dish

Uniquement le midi / Lunch menu

Plats au riz /Rice dishes R1 / R2 ..................... 14-50 €
RS e 15.50 €
[ . 16.50 €

Entrée au choix
Starter to choose

JBPIERIG X 4 L EE EEE +2.5€
Jiaozi au poulet x 4 Tempuras de légumes  Supplément ceuf au plat + 2.5€
Jiaozi with chicken x 4 Vegetables tempuras With fried egg + 2.5€
O) 0]©) ®

Plat au choix
Main dish to choose

TR E ., |
I

R1/12.00€
ZEPYIR A i
Poitrine de porc sautée aux
champignons ture
Stri-fried por h b

—T3 Faitmaison Prixnets TTC  Service compris
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Kids menu

Entrée au choix
Starter to choose

ISEIERNE X 2 VEES
Jiaozi au poulet x 2 Néms
Jiaozi with chicken x 2 Nems
@® ©0]O)
Plat au choix
Main dish to choose
ME1 wnEgsni+4-mm 10.00€  »

Pour les enfants de moins de 12 ans
Only for children under 12 years old

Starter + Main dish

DAV INEreEsE + 2.5€
Croustades au Supplément ceuf
potiron au plat + 2.5 € With
Pumpkin crisps friedegg + 2.5€
0J©), ®

Nouilles au beeuf a la sauce tomate et au fromage

Noodles with beef and tomato sauce served with
grated cheese

OGO

Information Allergenes :

3 CEufs
Moutarde

(2 Crustacés
Fruits & coque (9 Céleri
@3 Lupins Mollusques

(D) Céréales

@) Poissons

<« ME2 sspgrbmE 12.00 €

Nouilles sautées avec légumes et poulet
Stir-fried noodles with chicken and vegetables

O®®OM

® Soja @ Lait
(2 Anhydride sulfureux

(® Arachides

) Graines de sésame



IIs aiment Leg /%?te; vivarntes et ils le disent !

They like Les Péates Vivantes and they declare it !
ERERBLBA I HBEAET A ODH L/

&he New Jork Eimes

Xiao Rong Coutin lift ed, pulled and slammed the dough, until it
morphed int o a web of noodles that stret ched wide in her arms.
They were plunged int o boiling wat er,drained as soon as t hey be
came springy and chew.

| 1o Parisien |

Ma banquiére aime la cuisine asiatique, je Ilui donne donc ren
dez-vous dans un restaurant un peu différent ce qu’elle imagine :
« les pat es vivant es » ... Je n’oublierais jamais ce moment, ce jour
ol ma banquiére est devenue ma presque meilleure amie. Tout ca,

grace a un rest aurant .

FOODING

c’est une pépit e(...) D’exquises soupes piment ées .

routard

Des pat es fraiches t out simplment excellent es.

BOI;‘”J’OIIJ Drinks

Apél’it ifs Aperitif

KIF (T15C) e e
Whisky ( 4cl)
Mart ini blanc ( 5c¢l)

ViNs rouges red wine  wme  puner

75¢/ 50c/
1V 1Y [ ) 4.00€......... 9.50 €
(Meriot /GP OC Saint-Faulet vignobles)
SYFah e 4.00€ ........ 9.50 €
(1GP OC Saint-Faulet vignobles)
37.5¢/ 75¢l
Cot es-du-RhONe......ccccuveeeeeeicirieeeeeens 12.00 € ...... 19.50 €

([ Cores-als 110ne AOP rouge Vienes Vigrnes Samt-Faulet vignobles)

Brouilly......oeeeeeeeeiieieieieeeee 18.00 € ...... 29.50 €
([ Brouy AOP rouge vigrnerorns des Maisons Newves )

Vins blancs white wine e poper

75¢/ 50c/

Vin de pays du Gard .........cccceeveeeeriineenne 400€ ... 9.50 €
(Gard /GP Blanc Sant-Faulet vigrnobles )

75c/

Chardonnay .......cccceeeceeeeieee e 19.50 €

(1GP OC Branc Samt-Fautet)
37.5¢/ 75c/
SANCEITE ..eeeiieiieiee e 18.00 € ...... 29.50 €

(Saricerre AOP blarnc Domarine ae /a Rossgrole,)

Vins rosés Rose 27500 oy

Cot eaux d’Aix-en-Provence............. 12.00€......... 18.00 €
( Colteaux o Ax-en-Frovernce AOP rose Dormarine Nais )

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



Biére Beer

L] [aTe ] €= o TN (¢ 1o I PSP P PP UPPPPRPRRRN 4.50 €

Autres boissons other drinks

K7L 5] R 4.00 €
ST Tl Y[ g g o N (510 o] 4.00 €
(070 or= T 07e] F= I 0o Tor= =T (o N (1 1< {1 1) S PRR 4.00 €
L= LY = T (R 1 o I PSRRI 4.00 €
[0TSR e Ko Ti=TaTo T (20 ]I 3.00 €
N[0T = P= T B T (2 0] PSP 3.00 €
Thé vert OU thé AU JASIMIN ....eeiiee e re e e e neesae e e e sreeeeanean 3.00 €
Wang Lao Ji (thé glacé SUCKE, 3TCI) .eiiiieiieieiieieeeetee et 3.00 €
[ T o LYo = T (G0 o] TSRS 3.00 €
(021 =T 0 [=Toz= 1 =11 1 L= ST 2.50 €

Deff et tf Desserts

GlACE 2 DOUIES ..ottt ettt ettt e e e e et eeeeaeaeeeeeeeaeaesa s nassssssssssnnnnnnnes 6.00 €

LYCREES QU SIFOP ..uveieiiriieeitee ettt e e e e e s e e e e e e e e e e e e nn e e e nneeean 5.00 €
GAateauUX JAPONAIS (3 PIECES ) c.veeeeureeeeeee ettt e et e ettt e e et e e e e e e e e e e s e e eenn e e e abeeeeanseeeenneas 5.00 €
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3, Rue de Turbigo 46, Rue du Faubourg-Montmartre 9, Rue Merciere
75001 Paris 75009 Paris 69002 Lyon
01401308 04 01 452310 21 04 7241 7000

[ £] lespatesvivantes

www.lespatesvivantes.net



